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Familie Wiithrich ist stolz auf ihre Ziegen, welche die meiste Zeit auf der Weide verbringen

Auf dem Riitihof bekommt man nicht nur feinsten Ziegenkéase

Geissenliebe

Elfingen ist ein idyllisches Dorf, ein-
gepackt in sanfte Hiigel, Wiesen und
Wialder. Das Gemeindegebiet ist Teil

des Juraparks Aargau.

Claudia Marek

Seit 13 Jahren leben Karin und
Thomas Wuthrich auf dem Rutihof.
Ein Glicksfall, sagen sie. Die Liebe
zu den Ziegen dauert noch linger.
Es ist spater Nachmittag. Bald Zeit,

die Saanenziegen zu melken. Die
kleine Herde (25 Stiick) grast noch
friedlich auf der grossen Weide, als
Thomas Withrich sie ruft. Bewe-
gung kommt in die Gruppe, und
mit sportlichem Tempo lauft diese
dem Ehepaar entgegen. Schon sind
sie von den Geissen umzingelt, die
einen knabbern vertraulich an Ja-
ckendrmeln oder Knopfen, andere
wollen unbedingt gestreichelt wer-

den. Nach dem grossen Hallo fihrt
sie Thomas Wiithrich in den Stall.
Olga sei das alteste Madel, (Saanen-
und Buurenziegen, rund 50 Stiick,
bekommen einen Namen). «Sie ist
neun Jahre alt, hat in ihrem Leben
16 Gitzi geboren und 7000 Liter
Milch gegeben. Im Mirz konnten
wir fur Olga eine Auszeichnung
entgegennehmen», erzahlt Karin
Wiithrich stolz. Mittlerweile sind
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die Tiere im Stall und werden im-
mer zu zweit gemolken. Thomas
Withrich fiihrt sie dazu in einen
Nebenraum. «Ziegenmilch nimmt
den Geschmack der Umgebung
sehr schnell an», erklart er. «Wir
achten sehr darauf, dass die Milch
ohne Nebengertiche und moglichst
frisch verarbeitet wird.»

Mit vier «Buuregitzi» fing es an

Burenziegen sind eine afrikanische
Fleischrasse. Rund 25 Tiere leben
auf dem Riitihof, im Laufstall und
auf der Weide. Sie leben in Grossfa-
milien, vom Gitzi bis zur Oma, in-
klusive Ziegenbock. Angefangen
hat das Ehepaar mit vier Gitzi und
Bock Attila. Spater kamen die Saa-
nenziegen dazu. Da niemand in der
Region Ziegenmilch verarbeitet,
hat sich das Paar entschieden, den
Kase selber zu machen. Thomas
Withrich besuchte Kurse und
machte «Jearning by doing». «Es ist
spannend», erklirt er, «man bleibt
nie stehen, und wir versuchen im-
mer wieder neue Produkte.» Der
«Postli»-Wirt von Boézen und «Gnuss
vo do» in Herznach waren erste
Abnehmer. Die beiden Kunden wa-
ren begeistert und ermunterten sie
weiterzumachen. «Das hat uns
enorm motiviert», betonen Wiith-
richs.

Einzigartiges aus der Region

Inzwischen sind ihre Produkte mit
dem Jurapark-Label ausgezeichnet.
Karin Withrich ist auch an den
Wochenmarkten in Brugg und Ba-
den anzutreffen. «Ich mag den di-
rekten Kontakt zu den Kunden.»
Und manch skeptischer Besucher,
der iiberzeugt war, Ziegenkase «bo-

ckele», liess sich eines Besseren be-
lehren, nachdem er den Kése pro-
biert hat. Karin Wuthrich nimmt
auch gerne Wiinsche entgegen. Zu-
satzlich vertreten sechs Coop-Filia-
len ihre Produkte. «Es ist toll, dass
Coop Kleinunternehmen aus der
Region bertcksichtigt.»

Tierhomdopathie

Karin Wuthrich ist ausgebildete
Tierhomoopathin. Sie behandelt
nicht nur Haustiere auf homoéopa-
thische Weise, sondern gibt auch
Kurse. Ziegen seien anfillig auf
Krankheiten, dadurch dass sie vie-
len Einflussen (Parasiten usw.) aus-
gesetzt seien. Ausserdem seien
diese Tiere noch wenig erforscht.
Sie betont, dass sie sehr gerne mit
Tierarzten zusammen arbeite. «Wir
konkurrenzieren einander nicht,
wir erganzen uns.»

Bodenstandig und innovativ

Keine Frage, Wiithrichs lieben ihre
Ziegen, aber zu einem «richtigen»
Bauernhof gehoren auch Kihe. Das
Ehepaar hilt 21 Mutterkihe, die
Mastkalber werden nach zehn Mo-
naten verkauft, und die glicklichen
Kaninchen haben gentigend Aus-
lauf. Wiithrichs mit ihren zwei auf-
geweckten Jungs, Leo und Mario,
sind eine junge, bodenstandige Fa-
milie, die gerne Neues ausprobiert.
Sie freuen sich auf die Authentica
und sind gespannt. «Es ist unser
erster Messeauftritt.»

Weitere Informationen unter:
www.ruetthof66.ch



